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Siguranta

Cititi aceste instructiuni cu atentie si pastrati-le pentru consultare viitoare.
Scoateti toate materialele de ambalare si orice etichete.

Asigurati-va intotdeauna ca ati scos oasele si pielitele etc. din carne inainte de
tocare.

La macinarea de nuci si alune, introduceti numai o cantitate mica si permiteti
melcului sa le preia Tnainte de a adauga mai multe.

Scoateti intotdeauna aparatul din priza:

o Tnainte de a monta sau de a scoate piese;

o dupa utilizare

o inainte de curatare.

Folositi intotdeauna impingatorul livrat. Nu introduceti niciodata degetele sau
ustensilele in tubul de alimentare.

Avertisment - lama de taiere este ascutita; umblati cu grija cu ea atat la utilizare,
cat si la curatare.

Asigurati-va ca accesoriul este asigurat in pozitie inainte de punerea in functiune.
Nu folositi niciodata accesorii deteriorate. Duceti aparatul la verificat sau reparat:
vezi ,service si asistenta pentru clienti”.

Niciodata accesorii neautorizate.

Utilizarea necorespunzatoare a accesoriului poate conduce la vatamari corporale.

Consultati manualul de instructiuni al aparatului de bucatarie principal pentru
avertismente suplimentare privind siguranta.

Acest aparat electric este conform cu Reglementarea Legenda
CE 1935/2004 privind materialele si articolele destinate .
intrarii in contact cu alimentele. Tocator
Acest accesoriu KAX950ME este prevazut cu sistem @© cheie de piulite
de conectare prin rasucire si este proiectat sa @ P'Ul'téﬁ |[1e| o o
se monteze direct pe ultima generatie de modele ® sit.e: fina, medie si grosiera
Kenwood Chef (identificate prin seria KVC si KVL). @ taietor
Accesoriul poate fi de asemenea montat pe aparatele ® melc
de bucatarie Kmix prevazute cu un soclu de accesorii ® corp ‘
de vitezd mica (seria KMX). @ tub de alimentare

. . . . tava
Pentru a verifica daca accesoriul este compatibil cu o ) .

cew C e e . ©® impingator/unitate de depozitare pentru adaptoarele
aparatul dvs. de bucatarie, va trebui sa va asigurati de Kebbe si carnati
cad ambele componente sunt echipate cu sistemul de N
conectare prin rasucire capac impingstor
@ farfurie/capac

Daca aparatul dvs. de bucatarie este prevazut cu
s!stem de conectAare. cu bara veti avea nevoie Asamblarea tocatorului
si de un adaptor inainte de a le putea folosi. Codul
de referint pentru adaptor este KATOOIME. Pentru 1 Montati melcul ® la interiorul corpului tocatorului.
mai multe informati] $| despre cum putet’] comanda 2 Montati taietorul @ - muchia taietoare la exterior

adaptorul, intrati pe www.kenwoodworld.com/twist. @ Asigurati-va ca este pozitionat corespunzitor -
altminteri puteti strica tocatorul.

3 Instalati o sitd @. Asezati crestdtura peste stiftul de
montaj @.

e Folositi sita fina pentru carne cruda, peste, nuci mici
sau carne gatita pentru placinta pastorului sau chiftele.

e Folositi sitele medie si grosiera pentru carne cruda,
peste si nuci.

4 Montati piulita inelului nu foarte strans.

Folositi tocatorul de carne la tocat carne, carne de
pasare si peste. Folositi accesoriile incluse la format
carnati si kebbe.



Utilizarea tocatorului

1 Ridicati capacul soclului de accesorii de viteza mica
prin apdsarea partii de sus si ridicare @.

2 Cu accesoriul in pozitia ilustrata, pozitionati-I pe soclul
de accesorii de viteza mica si rotiti pentru blocarea in
pozitie @.

Strangeti ferm piulita inelului la mana.

e Daca obtineti rezultate slabe la tocarea carnii, opriti
aparatul si scoateti-I din priza. Demontati si curatati
accesoriul, apoi reasamblati accesoriul si remontati-|
pe blocul de alimentare. Strangeti piulita inelului
folosind cheia de piulite livratd @.

4 Montati tava ®. Puneti farfuria/capacul sub tocator
pentru preluarea alimentelor.

5 Dezghetati foarte bine alimentele congelate inainte
de tocare. Taiati carnea in fasii late de 2,5cm (17).

6 Comutati pe viteza 4. Cu ajutorul impingatorului,
iImpingeti incet alimentele in tubul de alimentare, cate
o bucata pe rand.

Nu impingeti tare - puteti strica tocatorul.

Aparat de umplut carnati

Folositi intestine de porc pe duza mare si intestine de
oaie/miel pe duza mica. Alternativ, rulati carnea de
carnati in pesmet de paine sau faina cu condimente
nainte de gatire.

(@ duza mica (pentru carnati subtiri)
(3 duzad mare (pentru carnati grosi)
@ placa de baza

Utilizarea aparatului de umplut carnati

1 Daca folositi intestine, inmuiati-le in apa rece pentru
30 de minute mai intai. Apoi, desfaceti-le sub jet de
apa si puneti duza aleasa sub un robinet de apa si
trageti intestinele pe duza.

2 Montati melcul la interiorul corpului.

3 Montati placa de baza - puneti crestatura peste
stiftul de montaj @.

4 Tineti duza pe accesoriul tocator de carne si insurubati
putin piulita inelului.

5 Ridicati capacului soclului de accesorii de viteza mica
prin apasarea partii de sus si ridicare @.

6 Cu accesoriul in pozitia ilustrata, pozitionati-I pe soclul
de accesorii de viteza mica si rotiti pentru blocarea in
pozitie ©.

7 Strangeti ferm piulita inelului la mana.

Montati tava @.

9 Comutati pe viteza 3 sau 4 si, cu ajutorul
impingatorului, impingeti alimentele pe tubul de
alimentare. Nu impingeti tare - puteti strica
tocatorul. Trageti usor intestinele de pe duza pe
masura ce sunt umplute. Nu umpleti excesiv.

10 Rasuciti intestinele pentru a forma carnatii.

[e9)

Reteta carnati din carne de porc

100g (40z) paine uscata

600g (1 %2 Ib) carne de porc, slaba si grasg, taiata fasii

1 ou batut

5ml (1 linguritd) ierburi amestecate

sare si piper

Inmuiati painea in apa, apoi stoarceti-o si aruncati apa.

Tocati carnea de porc intr-un bol.

Adaugati restul ingredientelor si amestecati bine.

Formati carnatii (vezi ,utilizare aparat de umplut

carnati”).

5 Prajiti-i in tigaie sau la gratar sau gatiti-i la cuptor pana
ce se rumenesc.

AN

Aparat de facut kebbe

Kebbe este un preparat traditional din Orientul
Mijlociu: pachete de bulgur prajite in ulei/friteuza, cu
umplutura din carne de miel.

@® con
formator

Utilizarea aparatului de facut kebbe

1 Montati melcul la interiorul corpului.

2 Montati formatorul - puneti crestatura peste stiftul
de montare (.

3 Montati conul (3.

Tnsurubati piulita inelului nu foarte strans.

5 Ridicati capacului soclului de accesorii de viteza mica
prin apdsarea partii de sus si ridicare @.

6 Cu accesoriul in pozitia ilustrata, pozitionati-I pe soclul
de accesorii de viteza mica si rotiti pentru blocarea in
pozitie @.

7 Stréangeti ferm piulita inelului la mana.

Montati tava (®.

9 Comutati pe viteza 1si, folosind impingatorul,
impingeti usor amestecul prin aparat. Taiati la lungime.

IN
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Reteta kebbe umplute

Exterior

500g (llb 20z) carne de miel sau de oaie fara grasime,
taiata in fasii

500g (llb 20z) bulgur, spalat si uscat

1 ceapd mica tocata fin

Important

Folositi intotdeauna bulgurul imediat dupa scurgerea

de apa. Daca il Iasati sa se usuce, poate mari sarcina la
care este supus tocatorul, conducand la avarierea lui.

Folosind sita fina, tocati alternativ carnea si graul.
Amestecati. Mai treceti inca de doua ori prin tocator.
Tncorporati ceapa in amestec.

Impingeti folosind aparatul de facut kebbe.
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Umplutura

400g (100z) carne de miel, taiata fasii
15ml (1tbsp) ulei

2 cepe medii, tocate fin

5-10ml (1-2tsp) ienibahar macinat
15ml (1tbsp) faind normala

sare si piper

J—

Folosind sita fina, tocati carnea de miel.

2 Prajiti ceapa pana ce se rumeneste. Adaugati carnea
de miel.

3 Adaugati restul ingredientelor si prajiti pentru 1-2
minute.

4 Scurgeti orice exces de grasime si lasati sa se raceasca.

Finalizare

1 Tmpingeti amestecul de la exterior folosind aparatul de
facut kebbe.

2 Taiati in bucati de 8cm (3”) lungime.

3 Strangeti la un capat pentru inchidere. Introduceti
umplutura - nu prea multa - pe la celdlalt capat, apoi
inchideti-I si pe acela.

4 Prajiti in ulei (friteuza) in ulei fierbinte (190°C) pentru
circa 6 minute sau pana ce se rumenesc.

Ingrijire si curatare

1 Slabiti cu mana piulita inelului sau cu ajutorul cheii de
piulite @ si demontati. Spalati toate piesele in apa
fierbinte cu detergent, apoi uscati-le. Nu spalati nicio
piesa in masina de spalat vase. Nu folositi niciodata
solutie cu soda.

2 Reasamblati.

3 Stergeti sitele cu ulei vegetal, apoi infasurati-le in hartie
impermeabild la unsoare pentru a preveni decolorarea/
ruginirea.

4 Scoateti capacul impingatorului si depozitati
accesoriile de carnati si de kebbe la interior.

5 Daca pastrati accesoriul pe masing, asezati farfuria/
capacul pe tava, ca acoperitoare de praf.

Aparat de umplut carnati/aparat de facut kebbe
Spalati-l in apa fierbinte cu detergent si uscati-| foarte
bine.

B designed & engineered by KENWOOQOD in the UK

Service si asistenta pentru clienti

Daca intampinati orice probleme la utilizarea
accesoriului, Tnainte de a solicita asistenta, intrati pe
www.kenwoodworld.com.

Retineti ca produsul este acoperit de o garantie, care
este conforma cu toate prevederile legale referitoare la
orice garantie existenta si drepturi ale consumatorilor
in tara in care a fost cumparat produsul.

Daca produsul Kenwood functioneaza defectuos sau
daca identificati orice defecte, trimiteti-l sau aduceti-|
la un Centru de Service KENWOOD autorizat. Pentru
detalii actualizate referitoare la cel mai apropiat
Centru de Service KENWOOD autorizat, intrati pe
www.kenwoodworld.com sau site-ul web specific din
tara dvs.

Proiectare si inginerie de Kenwood in Regatul Unit.
Fabricat in China.

made in China
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